
BAKO HYDRO

BAKO HYDRO
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High Heat Pizza

Active 
Multiflow

BBI5S8HM1SK

Einbau-Backofen mit Dampff unktionen (73 l)

REGELUNG UND BETRIEBSARTEN
• Heißluftbackofen mit 15 Funktionen 

(9 traditionelle, 6 Automatik-Program-
me)

FUNKTION
• Gentle Steam – Backergebnisse auf 

einem neuen Level sowie schonendes 
Garen

• Multi-Level-Kochen – gleichzeitiges 
Zubereiten auf vier Ebenen

• PowerHeißluft – von Beginn an gleich-
mäßige Verteilung der heißen Luft

• Pizzafunktion – lecker und knusprig
• High-Temperature Pizzafunktion - 

Restaurantqualität auch für zu Hause
• Dynamic Intelligence - Automatik-

programme
• Schnellaufheizen
• AirFry - Funktion – die gesündere 

Alternative zur Fritteuse
AUSSTATTUNG
• Garraumvolumen 73 Liter
• Active Multi� ow – erstklassige, 

gleichmäßige Garergebnisse auf bis 
zu 4 Ebenen gleichzeitig

• Mit SoftClose-Backofentür – schließt 
langsam, sanft und leise

• XXL Garraum – mehr Raum für extra 
große Gerichte

• Vollglasinnentür, 3-fach verglast
• 1-fach Teilauszug
• Glas-Schalterblende
• Kindersicherung
• Griff schutz
• 1 Halogen-Lampe im Innenraum
• Glatte Seitenwände
• Kühlgebläse für gute Schrankentlüf-

tung
ZUBEHÖR
• 1 Gitterrost

• Airfry Backblech (Zukauf - nicht im 
Lieferumfang enthalten)

• 1 Backblech, emailliert
• 1 Fettpfanne
TECHNISCHE DATEN UND MASSE
• Energieeffi  zienzklasse A+
• Energieverbrauch nach DIN 0.67 kWh 

konventionell
• Energieverbrauch nach DIN 0.87 kWh 

Umluft
• Gesamtanschlusswert: 3,65 kW
• Länge des Anschlusskabels 130 cm
• Nischenmaße (HxBxT): 

585x560x550 mm
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Induktions-Kochfeld (60 cm)

DESIGN
• Edelstahl-Profi lrahmen mit Facettenschliff  vorne
KOCHZONEN
• 4 elektronisch geregelte Induktions-Kochzonen, mit 

Schmelzstufe und Turbostufe
• Alle Kochzonen mit Booster-Funktion
• Einfache Bedienung durch vorne angeordnete Bedie-

nelemente
• Vorne links: 14,5 cm Ø, 1200 Watt, Booster

 1600 Watt
• Vorne rechts: 18 cm Ø, 1800 Watt, Booster 2100 Watt
• Hinten links: 21 cm Ø, 2100 Watt, Booster 3000 Watt
• Hinten rechts: 14,5 cm Ø, 1200 Watt, Booster

 1600 Watt
AUSSTATTUNG
• My Menu – 4 Automatik-Funktionen: Kochen, Kö-

cheln (Simmern), Warmhalten, Schmelzen
• Touch-Control-Steuerung
• Digitalanzeige der eingestellten Leistung für jede 

Kochzone
• Mit Simmer-Funktion zum Kochen auf niedriger 

Garstufe
• Timer für jede  Kochzone mit Abschaltautomatik (1 – 

99 Min.)
• 4-fach Restwärmeanzeige
• Kindersicherung
• Kontrolllampe
• Hauptschalter Ein/Aus
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Dynamic Intelligence
programme

• Schnellaufheizen
• AirFry - Funktion

Alternative zur Fritteuse
AUSSTATTUNG
• Garraumvolumen 73 Liter

Active Multi� ow – erstklassige, 
gleichmäßige Garergebnisse auf bis 
zu 4 Ebenen gleichzeitig

PowerHeißluft – von Beginn an gleich-
mäßige Verteilung der heißen Luft
Pizzafunktion – lecker und knusprig
High-Temperature Pizzafunktion - 
Restaurantqualität auch für zu Hause
Dynamic Intelligence - Automatik-

Schnellaufheizen
 – die gesündere 

Alternative zur Fritteuse

PowerHeißluft – von Beginn an gleich-

Energieverbrauch nach DIN 0.67 kWh 
konventionell

• Energieverbrauch nach DIN 0.87 kWh 
Umluft

• Gesamtanschlusswert: 3,65 kW
Länge des Anschlusskabels 130 cm
Nischenmaße (HxBxT): 
585x560x550 mm

TECHNISCHE DATEN UND MASSE
Energieeffi  zienzklasse A+
Energieverbrauch nach DIN 0.67 kWh 
konventionell
Energieverbrauch nach DIN 0.87 kWh 

Gesamtanschlusswert: 3,65 kW
Länge des Anschlusskabels 130 cm

• 

Induktions-Kochfeld (60 cm)

DESIGN
• Edelstahl-Profi lrahmen mit Facettenschliff  vorne
KOCHZONEN

4 elektronisch geregelte 
Schmelzstufe und Turbostufe
Alle Kochzonen mit Booster-Funktion
Einfache Bedienung durch vorne angeordnete Bedie-

Induktions-Kochfeld (60 cm)

Edelstahl-Profi lrahmen mit Facettenschliff  vorne
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