
BAKO AIRFRY

BAKO AIRFRY
EAN 40 11577 86684 1

Active 
Multiflow

BIK5S DP8F2 ES

Da incasso a scomparsa totale-Forno mit Display und Dampff unktionen (73 l)

REGOLAZIONE E MODALITÀ OPERA
TIVE
• aria caldaforno mit 44 funzioni e 

FlexiClean (8 Programmi tradizionali, 
20 automatici)

• orologio elettronico con Touch 
Control e display LC con testo/simboli 
(bianco)

FUNZIONE
• Soft Steam – migliora sapore e con-

sistenza apportando umidità
• Cottura Multi-Level – preparazione in 

contemporanea su tre livelli
• Cottura su diversi piani senza preris-

caldamento
• PowerAriaCalda – distribuzione uni-

forme dell‘aria calda fi n dall‘inizio
• Maxi Cooking – Funzione ottimizzata 

per la cottura di tagli di carne di gran-
di dimensioni

• Funzione Pizza – deliziosa e croccante
• Riscaldamento rapido
• Funzione Airfry – l’alternativa saluta-

re alla friggitrice
DOTAZIONE
• FlexiClean - due semplici funzioni di 

pulizia a seconda delle esigenze
• Volume vano cottura 73 litri
• Active Multi� ow – risultati di cottura 

uniformi, di prim‘ordine su 4 livelli 
contemporaneamente

• Vano cottura XXL– più spazi per piatti 
extra large

• Porta interna in vetro temperato, 
numero rivestimenti in vetro: 4

• Guide scorrevoli a estensione parzi-
ale a 2 livelli

• Pannello interruttori in vetro con 
comando Touch Control

• Sensor-Automatico

• Temperatura dell‘area cottura fi no a 
250 °C

• Produttore di vapore esterno con 
vaschetta acqua da 0.3 litri

• 1 lampada alogena nel vano interno
• Pareti laterali lisce
• Ventola di raff reddamento per buona 

ventilazione dei pensili
ACCESSORI
• 1 Griglia
• Teglia Airfry
• Recipiente per acqua per 0.3 litri
• 1 Teglia, smaltata
• 1 Leccarda
ACCESSORI SPECIALI CON SOV
RAPPREZZO
• Guide scorrevoli a estensione comple-

ta a 3 livelli 3SLF 133
• Guide scorrevoli a 3 livelli, di cui 1 a 

estensione completa e 2 a estensione 
parziale SLF 234

• Guide scorrevoli a estensione parziale 
a 2 livelli SLP 232

SPECIFICHE TECNICHE E MISURE
• Classe di effi  cienza energetica A+
• Consumo energetico secondo DIN 

0.90 kWh convenzionale
• Consumo energetico secondo DIN 

0.69 kWh ventilato
• Tensione: 220-

240 V
• Fusibile: 16 A
• Frequenza 50-

60Hz
• Potenza totale 

installata: 
3650 W

• Potenza della 
griglia 2450 W
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BS 5860F CPAL

Induktions-piano cottura (60 cm)

DESIGN
• Telaio in alluminio spazzolato
ZONE DI COTTURA
• 4 Zone di cottura a induzione a regolazione elettro-

nica, con livello di fusione e livello Turbo, di cui
• Tutte le zone di cottura con funzione Booster
• FlexiSpace – zona di cottura fl essibile
• Semplicità d‘uso grazie ai comandi disposti davanti
• Davanti a sinistra: 19/20 cm Ø, 1750 Watt, Booster

 2000 Watt
• Davanti a destra: 14,5 cm Ø, 1200 Watt, Booster

 1600 Watt
• Dietro a sinistra: 19/20 cm Ø, 1750 Watt, Booster

 2000 Watt
• Dietro a destra: 21 cm Ø, 2100 Watt, Booster

 3000 Watt
DOTAZIONE
• CleanProtect – pulizia senza sforzo, con l‘utilizzo di 

sola acqua
• My Menu – 4 Funzione automatiche: cuocere, sob-

bollire (simmer), mantenere al caldo, fondere
• ActiveHeat – cottura professionale, cottura lenta 

o mantenimento in caldo con zone di temperatura 
preimpostate

• Comando Touch Control
• Direct Access – Comando Touch Control con funzione 

cursore per ciascuna zona di cottura
• Con funzione simmer per una cottura lenta
• Numero indicatori calore residuo: 4
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caldamento
PowerAriaCalda – distribuzione uni-
forme dell‘aria calda fi n dall‘inizio

• Maxi Cooking – Funzione ottimizzata 
per la cottura di tagli di carne di gran-
di dimensioni

• Funzione Pizza – deliziosa e croccante
• Riscaldamento rapido

Funzione Airfry – l’alternativa saluta-
re alla friggitrice

DOTAZIONE
FlexiClean - due semplici funzioni di 
pulizia a seconda delle esigenze
Volume vano cottura 73 litri

 – migliora sapore e con-
sistenza apportando umidità
Cottura Multi-Level – preparazione in 
contemporanea su tre livelli
Cottura su diversi piani senza preris-

PowerAriaCalda – distribuzione uni-
forme dell‘aria calda fi n dall‘inizio
Maxi Cooking – Funzione ottimizzata 
per la cottura di tagli di carne di gran-

ventilazione dei pensili
ACCESSORI
• 1 Griglia

Teglia Airfry
Recipiente per acqua per 0.3 litri
1 Teglia, smaltata

• 1 Leccarda
ACCESSORI SPECIALI CON SOV
RAPPREZZO
• Guide scorrevoli a estensione comple-

ta a 3 livelli 3SLF 133
• Guide scorrevoli a 3 livelli, di cui 1 a 

estensione completa e 2 a estensione 
parziale SLF 234

Produttore di vapore esterno con 
vaschetta acqua da 0.3 litri
1 lampada alogena nel vano interno

Ventola di raff reddamento per buona 
ventilazione dei pensili

Recipiente per acqua per 0.3 litri

ACCESSORI SPECIALI CON SOV

• Tutte le zone di cottura con funzione Booster
• FlexiSpace
• Semplicità d‘uso grazie ai comandi disposti davanti
• Davanti a sinistra:

 2000 Watt
Davanti a destra:

BS 5860F CPAL

Induktions-piano cottura (60 cm)

DESIGN
Telaio in alluminio spazzolato

ZONE DI COTTURA
4 Zone di cottura a induzione 

, con livello di fusione e livello Turbo, di cui
Tutte le zone di cottura con funzione Booster

 – zona di cottura fl essibile
Semplicità d‘uso grazie ai comandi disposti davanti
Davanti a sinistra: 19/20 cm Ø, 1750 Watt, 

Per i dati tecnici si prega di consultare la scheda prodotto dall‘UE o di richiederla all‘indirizzo https://docs.bauknecht.eu/ · Salvo possibilità di fornitura, modifi che ed errori · Uso/pubblicazione di 
immagini/testi, anche su altri media, in tutto o in parte, solo con il permesso dell‘editore · Stato 14.03.2025.
*IVA escl. / Tutti i prezzi si intendono TRA esclusa (tassa di riciclaggio anticipata). Tale tassa vi viene fatturata al moment o dell’acquisto. Con riserva di modifi che.


