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Active 
Multiflow

My Frozen 
Food

Slow 
Cooking

BIK9 PP8TS2 PT

Einbau-Backofen mit Display und Pyrolyse (73 l)

REGELUNG UND BETRIEBSARTEN
• Heißluftbackofen mit 77 Funktio-

nen und Pyrolyse (22 traditionelle, 
55 Automatik-Programme)

FUNKTION
• My Menu – auf den persönlichen 

Geschmack abgestimmt
• Multi-Level-Kochen – gleichzeitiges 

Zubereiten auf vier Ebenen
• Maxi Cooking – optimierte Funktion 

für das Garen großer Fleischstücke
• Pizzafunktion – lecker und knusprig
• Schnellaufheizen
• Slow Cooking – Niedrigtemperatur-

garen
• My Frozen Food – perfekt für die Zu-

bereitung tiefgefrorener Speisen
AUSSTATTUNG
• Mit der HomeNet App haben Sie 

schnellen und intuitiven Zugriff  auf 
eine Vielzahl an Programmen und 
Optionen

• ProTouch – die speziell behandel-
te Edelstahloberfl äche verhindert 
schnelles Wiederanschmutzen

• Pyrolyse-Reinigungssystem
• Garraumvolumen 73 Liter
• Active Multi� ow – erstklassige, 

gleichmäßige Garergebnisse auf bis 
zu 4 Ebenen gleichzeitig

• Reinigungsfreundliche Email le-
Innenraumbeschichtung

• Mit SoftClose-Backofentür – schließt 
langsam, sanft und leise

• XXL Garraum – mehr Raum für extra 
große Gerichte

• Vollglasinnentür, 4-fach verglast
• 2-fach Teilauszug
• Glas-Schalterblende mit Touch Con-

trol Bedienung

• Favoriten – speichert Ihre zehn bevor-
zugten Programme

• Sensor-Automatik
• Garraum-Temperatur bis 250 °C
• Kindersicherung
• Griff schutz
• 1 Halogen-Lampe im Innenraum
• Glatte Seitenwände
• Kühlgebläse für gute Schrankentlüf-

tung
ZUBEHÖR
• Kerntemperaturfühler mit 4 Mess-

punkten
• 1 Gitterrost
• 1 Backblech, emailliert
• 1 Fettpfanne
SONDERZUBEHÖR GEGEN AUFPREIS
• 3-fach Vollbackauszug SLF 133
• Backauszug mit 3 Ebenen, davon eine 

voll ausziehbar, 2 Teilauszüge SLF 234
• Teilauszug mit 2 Ebenen SLP 232
TECHNISCHE DATEN UND MASSE
• Energieeffi  zienzklasse A+
• Energieverbrauch nach DIN 0.91 kWh 

konventionell
• Energieverbrauch nach DIN 0.70 kWh 

Umluft
• Gesamtanschlusswert: 3,65 kW
• Länge des Anschlusskabels 90 cm
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Induktions-Kochfeld (60 cm)

DESIGN
• Edelstahl-Profi lrahmen mit Facettenschliff  vorne
KOCHZONEN
• 4 elektronisch geregelte Induktions-Kochzonen, mit 

Schmelzstufe und Turbostufe
• zwei Flexizonen
• Alle Kochzonen mit Booster-Funktion
• FlexiSpace – fl exible Kochzone
• Einfache Bedienung durch vorne angeordnete Bedie-

nelemente
• Vorne links: 19/20 cm Ø, 1750 Watt, Booster

 2000 Watt
• Vorne rechts: 19/20 cm Ø, 1750 Watt, Booster

 2000 Watt
• Hinten links: 19/20 cm Ø, 1750 Watt, Booster

 2000 Watt
• Hinten rechts: 19/20 cm Ø, 1750 Watt, Booster

 2000 Watt
AUSSTATTUNG
• My Menu – 4 Automatik-Funktionen: Kochen, Kö-

cheln (Simmern), Warmhalten, Schmelzen
• ActiveHeat – professionelles Kochen, Sieden oder 

Warmhalten mit voreingestellten Temperaturzonen
• Touch Control mit Slider-Funktion
• Direct Access – Touch Control mit Slider-Funktion für 

jede Kochzone
• Digitalanzeige der eingestellten Leistung für jede 

Kochzone
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My Frozen Food – perfekt für die Zu-
bereitung tiefgefrorener Speisen

AUSSTATTUNG
• Mit der HomeNet App

schnellen und intuitiven Zugriff  auf 
eine Vielzahl an Programmen und 
Optionen
ProTouch – die speziell behandel-
te Edelstahloberfl äche verhindert 
schnelles Wiederanschmutzen

für das Garen großer Fleischstücke
Pizzafunktion – lecker und knusprig

Slow Cooking – Niedrigtemperatur-

My Frozen Food – perfekt für die Zu-
bereitung tiefgefrorener Speisen

HomeNet App haben Sie 
schnellen und intuitiven Zugriff  auf 
eine Vielzahl an Programmen und 

• 

Maxi Cooking – optimierte Funktion 
für das Garen großer Fleischstücke
Pizzafunktion – lecker und knusprig

1 Halogen-Lampe im Innenraum
Glatte Seitenwände

• Kühlgebläse für gute Schrankentlüf-
tung

ZUBEHÖR
Kerntemperaturfühler mit 4 Mess-
punkten
1 Gitterrost
1 Backblech, emailliert
1 Fettpfanne

Garraum-Temperatur bis 250 °C

1 Halogen-Lampe im Innenraum
Glatte Seitenwände
Kühlgebläse für gute Schrankentlüf-

Kerntemperaturfühler mit 4 Mess-

• 
• 

Induktions-Kochfeld (60 cm)

DESIGN
• Edelstahl-Profi lrahmen mit Facettenschliff  vorne
KOCHZONEN

4 elektronisch geregelte 
Schmelzstufe und Turbostufe
zwei Flexizonen
Alle Kochzonen mit Booster-Funktion

Induktions-Kochfeld (60 cm)

Edelstahl-Profi lrahmen mit Facettenschliff  vorne
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