
SMC 504/F/NE
Induktions-Plaque de cuisson (60 cm)

60

• Fonction 6TH SENSE
• EasyDisplay, 4 sliders indépendants

• FlexiSide, une � exizone verticale pour une 
détection précise des casseroles

• SmartSense, une technologie de cuisson 
basée sur les capteurs 6TH SENSE

TOP 4
sans cadre

SMC 504/F/NE
EAN 80 03437 20769 3

DESIGN
• Finition : sans cadre
ZONES DE CUISSON
• 4 à commande électronique zones de cuis-

son à induction, avec fonction faire fondre, 
fonction Booster et boost automatique, dont

• 4 zones à induction avec booster
• FlexiSide, une � exizone verticale pour une 

détection précise des casseroles
• EcoBooster
• Zone couplables 38 cm
CARACTÉRISTIQUES
• Fonction 6TH SENSE (cuisson par ébullition 

contrôlée automatiquement)
• Chef Control – cuisson professionnelle, 

ébullition ou maintien au chaud avec des 
zones de température prédé� nies

• SmartSense, une technologie de cuisson 
basée sur les capteurs 6TH SENSE

• SmartSet, 6 fonctions de cuisson automati-
ques prédé� nies

• EasyDisplay, 4 sliders indépendants
• Avec fonction Simmer pour la cuisson à feu 

doux
• Maintien au chaud
• Indicateurs de chaleur résiduelle
• Induction
• Verrouillage du bandeau de commande
• Voyant de mise sous tension
• Touche marche/arrêt
HOTTE
• Commande électronique
DONNÉES TECHNIQUES
• Alimentation électrique: 230 V
• Fusible 31.3 A
• Fréquence 50-60Hz
• Câble de raccordement 120 cm
• Poids de l‘appareil 12.7 kg
• Hauteur d‘encastrement : 52 mm

• Dimensions de découpe du plan de travail (L 
x P) : 560 x 490 mm

• Dimensions de l‘appareil (LxP) : 590 x 510 mm
• Poids de l‘appareil emballé : 13.5 kg
• Dimensions du produit emballé (HxLxP): 

130 x 675 x 605 mm
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EcoBooster
Zone couplables 38 cm

CARACTÉRISTIQUES
• Fonction  SENSE (cuisson par ébullition 

contrôlée automatiquement)
• Chef Control – cuisson professionnelle, 

ébullition ou maintien au chaud avec des 
zones de température prédé� nies
SmartSense, une technologie de cuisson 
basée sur les capteurs 6TH SENSE
SmartSet, 6 fonctions de cuisson automati-
ques prédé� nies
EasyDisplay, 4 sliders indépendants
Avec fonction Simmer pour la cuisson à feu 

zones de cuis-
, avec fonction faire fondre, 

fonction Booster et boost automatique, dont
4 zones à induction avec booster

, une � exizone verticale pour une 
détection précise des casseroles

 (cuisson par ébullition 

 – cuisson professionnelle, 
ébullition ou maintien au chaud avec des 

• Dimensions de l‘appareil (LxP) : 590 x 510 mm
• Poids de l‘appareil emballé : 13.5 kg
• Dimensions du produit emballé (HxLxP): 

130 x 675 x 605 mm

Dimensions de découpe du plan de travail (L 
x P) : 560 x 490 mm
Dimensions de l‘appareil (LxP) : 590 x 510 mm
Poids de l‘appareil emballé : 13.5 kg
Dimensions du produit emballé (HxLxP): 
130 x 675 x 605 mm
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Pour les données techniques, veuillez vous référer à la � che technique du produit de l‘UE ou la demander à https://docs.whirlpool.eu/ · Sous réserve de possibilités de livraison, sous réserve de modi� cations et d‘erreurs · Utilisation/publication 

d‘images/textes, également sur d‘autres médias, en tout ou en partie, uniquement avec l‘autorisation de l‘éditeur · Statut 10.12.2024.

*TVA excl. / Tous les prix s’entendent TAR (taxe anticipée de recyclage) en sus, facturée à l’achat de l’appareil. Modi� cations réservées.


