
W6 MS450

– PowerHeißluft – von Beginn an gleichmäßige Verteilung 

der heißen Luft

– Heißluft und Dampf kombiniert

– Dampfgaren, drucklos 40 °C – 100 °C

– Spezialfunktionen, wie zum Beispiel Teig gehen lassen, 
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