
SMO 658C/BT/IXL
Induktions-piano cottura (65 cm)

• 6th Sense Auto-Sensor – la spia intelligente
• FlexiFull – l‘intera area di cottura può essere 

utilizzata come un‘unica zona di cottura 
uniforme

• Chef Control – cottura professionale, cottura 
lenta o mantenimento in caldo con zone di 
temperatura preimpostate

• Tutte le zone di cottura con funzione Booster

TOP 4
iXelium Nanotechnology

SMO 658C/BT/IXL
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DESIGN
• Sfaccettature davanti
ZONE DI COTTURA
• 8 Zone di cottura a induzione a regolazione 

elettronica, con livello di fusione, livello 
Turbo e cottura automatica, di cui

• Tutte le zone di cottura con funzione Booster
• FlexiFull – l‘intera area di cottura può essere 

utilizzata come un‘unica zona di cottura 
uniforme

• Semplicità d‘uso grazie ai comandi disposti 
davanti

DOTAZIONE
• 6th Sense Auto-Sensor – la spia intelligente
• Chef Control – cottura professionale, cottu-

ra lenta o mantenimento in caldo con zone 
di temperatura preimpostate

• Programmi sensore: Active Frying, Active 
Grilling

• Con funzione simmer per una cottura lenta
• Funzione di mantenimento in caldo
• Timer per ciascuna zona di cottura con disat-

tivazione automatica (1 – 99 min.)
• Indicatore calore residuo
• Arresto di sicurezza controllato da sensori
• Sicura per bambini
• Spia di controllo
• Interruttore generale on/o� 
SPECIFICHE TECNICHE
• Tensione: 230 V
• Fusibile 32.2 Ampere
• Frequenza 50-60Hz
• Potenza totale installata: 7,4 kW
• Cavo di collegamento 170 cm
• Peso del dispositivo 13.3 kg
• Altezza d‘installazione: 30 mm
• Dimensioni sezione (LxP): 560x480 mm
• Dimensioni esterne (LxP): 650x510 mm
• Dimensioni del prodotto imballato 

(AxLxP):130 x 865 x 605 mm
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uniforme
Semplicità d‘uso grazie ai comandi disposti 
davanti

DOTAZIONE
• 6th Sense Auto-Sensor – la spia intelligente
• Chef Control – cottura professionale, cottu-

ra lenta o mantenimento in caldo con zone 
di temperatura preimpostate
Programmi sensore: Active Frying, Active 
Grilling
Con funzione simmer per una cottura lenta
Funzione di mantenimento in caldo
Timer per ciascuna zona di cottura con disat-
tivazione automatica (1 – 99 min.)

a regolazione 
, con livello di fusione, livello 

Turbo e cottura automatica, di cui
Tutte le zone di cottura con funzione Booster

 – l‘intera area di cottura può essere 
utilizzata come un‘unica zona di cottura 

Semplicità d‘uso grazie ai comandi disposti 

 Auto-Sensor – la spia intelligente
 – cottura professionale, cottu-

ra lenta o mantenimento in caldo con zone 

(AxLxP):130 x 865 x 605 mm

lenta o mantenimento in caldo con zone di 
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Per i dati tecnici si prega di consultare la scheda prodotto dall‘UE o di richiederla all‘indirizzo https://docs.whirlpool.eu/ · Salvo possibilità di fornitura, modi� che ed errori · Uso/pubblicazione di immagini/testi, anche su altri media, in tutto o in 

parte, solo con il permesso dell‘editore · Stato 10.12.2024.

*IVA escl. / Tutti i prezzi si intendono TRA esclusa (tassa di riciclaggio anticipata). Tale tassa vi viene fatturata al moment o dell’acquisto. Con riserva di modi� che.


